
Noisette



C'est la qualité des matières premières qui fait la grandeur de la glace.
C'est pourquoi seuls des ingrédients de première qualité sont utilisés dans tous les 

produits Delipaste Fabbri, pour une onctuosité parfaite, toujours. 

Ils garantissent une qualité optimale et constante dans toutes les créations, et ils sont 
parfaits pour la préparation de glaces, desserts et parfaits.

UNE EXCELLENCE GOURMANDE, 
FIÈREMENT ITALIENNE

Les Delipaste Noisette

POURCENTAGE DE 
NOISETTES VARIÉTÉ

TORRÉFACTION GOÛT

La noisette est
l’un des parfums les 

plus appréciés

20,2%
21,8%

13,3%

20,2%

autres parfums

chocolat

noisette

44,7%

PARFUMS À LA CRÈM
E

pistache

Qualité certifiée

PRODUCTION SANTÉ ET BIEN-ÊTRE PRESCRIPTIONS RELIGIEUSES

LES PARFUMS LES PLUS VENDUS
CHEZ LE GLACIER

La valeur d’un glacier se mesure à la qualité
de ces parfums, qui sont les plus appréciés.

* Source : Fipe (Fédération italienne des établissements publics)



Qualité et garantie du produit

Les raisons de l’excellence

Qualité certifiée

Chez Fabbri, la recherche de la qualité dans nos produits et services est une priorité constante.
Depuis toujours, nous nous engageons à offrir des ingrédients « premium » et des solutions 

innovantes à forte valeur ajoutée, pour donner vie à la créativité personnelle.

PRODUCTION SANTÉ ET BIEN-ÊTRE PRESCRIPTIONS RELIGIEUSES

HAUTE CONCENTRATION 
DE FRUITS

FOURNISSEURS 
SÉLECTIONNÉS ET 
CERTIFIÉS À 100 %

MATIÈRES PREMIÈRES 
FRAÎCHES DE SAISON

 PRODUCTION INTERNE

FOURNISSEURS CERTIFIÉS 
ET CONTRÔLES RÉGULIERS

 	� Nous imposons des cahiers 
de charges stricts à nos 
fournisseurs

 	� Notre équipe technique 
effectue des visites de contrôle 
régulières

 	� Nous renvoyons 
immédiatement au fournisseur 
tout lot non conforme

ATTENTION MAXIMALE À 
LA QUALITÉ DES NOISETTES

 	Noisettes italiennes garanties
 	Fraîches de saison
 	�Entières et décortiquées, zéro 
déchet et/ou farine

 	�Contrôles externes pour 
garantir l’absence de 
substances toxiques

100 % PRODUCTION 
INTERNE, CERTIFIÉE

 	Sélection par calibre
 	Contrôle qualité
 	Torréfaction
 	Broyage
 	Certifications IFS et BRC



découvrez la gam
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Les Noisettes
COULEUR NOISETTE VARIÉTÉ TORRÉFACTION GOÛT REMARQUES

Piemonte IGP
(avec certification)
9226701

    

100 % Italie, Piémont
Tonda Gentile delle 
Langhe Trilobata IGP

Légère / 
Moyenne

Typique de 
la variété et 
très intense

 Sans arômes
 Sans colorants

Bollo Oro
9226496

   

100 % Italie, mélange avec 
priorité à la Tonda 
Gentile Romana et 
partiellement au 
Piémont

Légère Délicat  Sans arômes
 Sans colorants

Italie
9226490

   

100 % Italie, mélange avec 
priorité à la Tonda 
Gentile Romana et à la 
Mortarella

Moyenne Délicat  Sans arômes
 Sans colorants

Premium GP
9226483

   

100 % Italie, mélange avec 
priorité à la Tonda 
Gentile Romana et à la 
Mortarella

Moyenne / 
Haute

Intense  Sans arômes
 Sans colorants

Export
9226493

   

100 % Italie, mélange avec 
priorité à la Tonda 
Gentile Romana et à la 
Mortarella

Haute Très intense  Sans arômes
 Sans colorants

Crémeuse Italie
9226484

   

99 % Italie, mélange avec 
priorité à la Tonda 
Gentile Romana et à la 
Mortarella

Moyenne Délicat  Sans arômes
 Sans colorants

1  % Émulsifiant

Crémeuse Export 
9226486

     

99 % Italie, mélange avec 
priorité à la Tonda 
Gentile Romana et à la 
Mortarella

Haute Très intense  Sans arômes
 Sans colorants
 1 % Émulsifiant

Pralì
9225519

   

50,5 % Italie, mélange avec 
priorité à la Tonda 
Gentile Romana et à la 
Mortarella

Haute Intense  Sans arômes
 Sans colorants
 Sucrée
 Stabilisée

Special
9226470

     

47 % Italie, mélange avec 
priorité à la Tonda 
Gentile Romana et à la 
Mortarella

Moyenne Délicat  Avec arômes
 �Enrichie de notes de café 
et de cacao
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